
s a k e  s p e c i a l
s a k e ,  l i m e j u i c e ,  æ g g e h v i d e r ,  r a b a r b e r

m a n g o  s o u r  
g i n ,  m a n g o s i r u p ,  æ g g e h v i d e r ,  c i t r o n j u i c e

y u z u  5 4
v o d k a ,  y u z u - l e m o n a d e ,  g o m m e ,

c i t r o n j u i c e

a p e r o l  s p r i t z
a p e r o l ,  p r o s e c c o ,  d a n s k v a n d

m å n e d e n s  d r i n k
s p ø r g  d i n  t j e n e r

5 9

5 9

6 9

6 9

p r o s e c c o

c a v a

g l .  6 5

f l .  2 9 5

f l .  2 9 5

sauv ignon  b l anc
s i l e n i  e s t a t e

m a c c a b e u
v i e i l l e  m u l e  -  j e f f  c a r e l l

r i e s l i n g
t h e  d r y  d a m  -  d ’ a r e n b e r g

c h a r d o n n a y
p a s  v i  p a s  p r i s  -  j e f f  c a r e l l

g l .  6 5

f l .  2 9 5

g l .  6 5

f l .  2 9 5

f l .  3 4 5

g l .  7 5

3 2 5

huse t s  v i n

væ lg  hv i d ,  r o se ,  r ød

5 9

g l .  5 5

f l .  2 3 5

cocktails

mousserende

hvid



k a n d e  m e d  e l l e r  u d e n  b r u s

vand

y u z u - l e m o n a d e
l i l l e  e l l e r  s t o r

h y l d e b l o m s t  e l l e r  æ b l e  
m e d  e l l e r  u d e n  b r u s

s o d a v a n d  
c o c a  c o l a ,  c o l a  z e r o  e l l e r  f a x e  k o n d i

k o m b u c h a
g i n g e r ,  e l d e r f l o w e r ,  p i n k  y u z u  e l l e r  l e m o n

s a p p o r o  
p r e m i u m  l a g e r ,  3 3 c l

s h a n d y  s t u d i o
b l a n d i n g  a f  ø l  o g  h j e m m e l a v e t
y u z u - l e m o n a d e

s t u d i o  s æ t
1  s a p p o r o  +  1  s a k e  s h o t t

h o n j o z o
k l a s s i s k  j a p a n s k  s a k é

s a k e  s h o t !

3 5  /  4 9

1 9

3 5

2 0

2 9

3 5

5 9

3 7

4 9
6 5

6 5

s appo r o
0 , 4  L ,  p r e m i u m  l a g e r

j u i c y  i s l a n d  I P A
0 , 4  L ,  s v a n e k e  b r y g h u s

5 4

4 8

øl

fadøl

saké

læskedrik


	cocktails
	mango sour  gin, mangosirup, æggehvider, citronjuice
	yuzu 54 vodka, yuzu-lemonade, gomme, citronjuice
	aperol spritz aperol, prosecco, danskvand
	månedens drink spørg din tjener

	mousserende
	gl. 65  fl. 295
	prosecco
	cava
	fl. 295

	hvid
	sauvignon blanc sileni estate
	maccabeu vieille mule - jeff carell
	riesling the dry dam - d’arenberg
	chardonnay pas vi pas pris - jeff carell

	gl. 65  fl. 295
	gl. 65  fl. 295
	fl. 345
	gl. 75 325
	husets vin vælg hvid, rose, rød

	gl. 55 fl. 235

	fadøl
	sapporo 0,4 L, premium lager
	juicy island IPA 0,4 L, svaneke bryghus

	øl
	sapporo  premium lager, 33cl
	shandy studio blanding af øl og hjemmelavet yuzu-lemonade
	studio sæt 1 sapporo + 1 sake shott

	saké
	sake shot!

	læskedrik
	hyldeblomst eller æble  med eller uden brus
	35 / 49

	vand
	kande med eller uden brus


